MARJAKIISSELI 1:LLE
1,5   DL    MEHUA




1    RKL  PERUNAJAUHOJA                      
------

MARJOJA JÄLKIRUOKAKUPPIIN
------



PINNALLE SOKERIA
1. MITTAA KATTILAAN MEHU JA PERUNAJAUHOT. 
SEKOITA PUULASTALLA.
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2. VALITSE SOPIVA LEVY JA KIEHAUTA, SEKOITA KOKO AJAN.  
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3. KAADA KIISSELI MARJOJEN PÄÄLLE JA RIPOTTELE PINNALLE SOKERIA. 
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HIUTALEPUURO

1 DL KYLMÄÄ VETTÄ                          [image: image7.jpg]



1 DL MAITOA 






1 DL HIUTALEITA



¼ TL SUOLAA 


1. MITTAA KATTILAAN VESI, MAITO, HIUTALEET JA SUOLA. 
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 SEKOITA PUULASTALLA. 
2. VALITSE SOPIVA LEVY JA KIEHAUTA, SEKOITA KOKO AJAN.  
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3. KUN HÖYRYÄ ALKAA NOUSTA, SÄÄDÄ TEHO 2 JA SEKOITA.

4. KUN NÄYTTÄÄ JO PUUROLTA, SAMMUTA LEVY JA ANNA HAUTUA KANNEN ALLA HETKINEN. 
