Mokkaihanuudet (15 palaa)
Suklaakääretortun pohja:
2 kananmunaa
0.5 dl sokeria
0,5 dl vehnäjauhoja
¼ dl tummaa kaakaota
0,5 tl leivinjauhetta

1. Vatkaa kananmunat ja sokeri kuohkeaksi vaahdoksi.
1. Lisää vehnäjauhot, leivinjauhe ja kaakao siivilän läpi sokerikananmunavaahtoon.
1. Paista 225C n.6 min.

Mokkavaahto ed. päälle:
3 liivatelehteä
0,5 dl kuumaa kahvia
2 kananmunaa
0,5 dl sokeria
2 dl kermaa vaahdotettuna
2 tl vaniljasokeria

1. Pehmitä liivakot runsaassa vedessä.
1. Vatkaa kananmunat ja sokeri sähkövatkaimella vaahdoksi. Vatkaa kerma vaahdoksi ja lisää vaniljasokeri.
1. Yhdistä vaahdot.
1. Purista pehmitetyistä liivakoita vesi pois ja liuota ne kuumaan kahviin. Kaada liivate nauhana vaahtoon samalla sekoittaen.
1. Kostuta torttupohja 0,5- 1 dl sokeroidulla kahvilla.
1. Kaada mokkavaahto torttupohjalle. Ripottele suklaahippuja pinnalle. Anna hyytyä.
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