Lohkoperunat ja juurekset sekä lenkkikuutiot

6-8 perunaa
1-2 porkkanaa
pala naurista/ lanttua
½ sipulia
2 rkl ruokaöljyä
½ tl suolaa
1 valkosipulin kynsi
ripaus paprikajauhetta
ripaus viisipippurimaustetta
ripaus grillimaustetta

¾ pakettia paistomakkaraa
[bookmark: _GoBack]Pese ja kuori perunat ja juurekset. Leikkaa perunat veneen mallisiin lohkoihin, porkkanat vino viipaleiksi ja lanttu kuutioiksi tai tikuiksi, sipuli kuutioita. Sekoita kulhossa perunoihin ja juureksiin öljy, mausteet ja puristettu valkosipulinkynsi. Paista uunissa 225 asteessa noin 30 minuuttia. Kuutioi paistomakkara lisää perunoiden joukkoon paistumaan viimeiseksi 10: ksi minuutiksi.
Jos paistat perunalohkot kuorineen, niitä kutsutaan maalaisperunalohkoiksi.
Tarjoa kurkkusalaatin, ketsupin, sinapin tai aiolin kera.
Aioli
3/4 dl Majoneesia
1 puristettu valkosipulin kynsi
1 rkl tuoretta persilja silppua/ ½ tl mausteita
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