Bataattifalafelit

250g bataattia
 ½ tlk kikherneitä
 ½ tl suolaa
1 tl juustokuminaa eli jeeraa
1 tl jauhettua korianteria
valkosipulin kynsi
2 rkl sitruunanmehua
 ¾ dl (täysjyvä)vehnäjauhoja
 1 rkl rypsiöljyä
Pinnalle:
seesaminsiemeniä tai korppujauhoja

1. Kuori, paloittele bataatti ja kypsennä mikrossa 8-10 min. 
2. Huuhtele kikherneet siivilässä
3. Jauha kikherneet ja bataatti blenderillä/ sauvasekoittimella.
4. Lisää muut aineet ja pyöräytä sileäksi massaksi.
5. Tee taikinasta kostein käsin 12 palloa.
6. Pyörittele pallot siemenissä tai korppujauhoissa.
7. [bookmark: _GoBack]Kypsennä uunissa leivinpaperin päällä 200 C 25 min.
