sivu 1/2

Kemianluokka
Gadolin

Sokerisateenkaari
opettajan ohje

SOKERISATEENKAARET

Kohderyhmii: Ty6 on suunniteltu alakoululaisille ensi
kosketuksiksi laboratoriossa. Tyotd voivat tehdd myos
ylékoululaiset tiheyden késitteen oppimisen yhteydessa.

Aika: 45 minuuttia

Motivaatio: Ty0 on visuaalisesti kaunis ja herdttda
innostuksen kemiaa ja luonnontieteitd kohtaan. Samalla opitaan
pipetointia ja padstadn kayttimadn koeputkia sekd opitaan
alkeita titheyden késitteesta.

Kemiallinen nikokulma ja taustaa:

Sokerisateenkaaren kemia perustuu tiheyden kisitteeseen. Pipetoimalla liuoksia, joissa on eri
madrdt sokeria samassa madrdssd vettd, toistensa pédlle tietyssd jéarjestyksessd, saadaan
sokeriliuokset kerrostumaan toistensa péélle sekoittumatta. Kun erilaiset liuokset merkitdén
varikoodein, saadaan aikaan hieno sokerisateenkaari koeputkeen

Tarvikkeet ja reagenssit: sokeria, vettd, lusikoita, pipettejd, koeputkia, dekantterilaseja sekd
suuri mittalasi, letku seké suppilo.

OSA 1

Valmista sokerisateenkaari koeputkeen pipetoimalla eri vahvuisia
sokeriliuoksia koeputkeen varovasti. Jarjestys On tirked! Tihein eli se liuos,
jossa on eniten sokeria, tulee laittaa ensin, miksi?

Tarvitset koeputken seké vesiliuoksia, joihin on liuotettu eri méiérét sokeria.
Eri vahvuiset liuokset on erotettu toisistaan vérein:

1. Punainen (70 ml vettd ja 8 sokeria)

2. Keltainen (70 ml vettid ja 6 rkl sokeria)
3. Vihred (70 ml vettd ja 4 rkl)

4. Sininen (70 ml vettd ja 2 rkl)

5. Violetti (70 ml vettd ja ei sokeria)

Huom. Opettaja valmistaa sokeriliuokset etukéteen keitinlaseihin.

OSA 11

Opettaja jakaa oppilaille oman valmistettavan liuoksen. Liuokset ovat:
1. Punainen (70 ml vettd ja 8 sokeria)

2. Keltainen (70 ml vettd ja 6 rkl sokeria)
3. Vihred (70 ml vettd ja 4 rkl)
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4. Sininen (70 ml vettd ja 2 rkl)
5. Violetti (70 ml vettd ja ei sokeria)

Kukin oppilas(ryhmd) mittaa mittalasilla vesipisteeltd vettd 70 ml ja sekoittaa veteen ohjeen
osoittaman mairidn sokeria. Huom. vesi tulee olla ldmminté, jos liuotettavan sokerin méédrd on
suurt. Tédmédn jédlkeen liuokseen lisdtddn elintarvikevdrid. Kun kukin ryhméd on valmistanut
sokeriliuoksensa, ne kaadetaan suppilon ja letkun avulla suureen mittalasiin vuorotellen.



