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Wiener Gulasch

1 kg Rindfleisch

1 kg Zwiebeln

2 Tomaten

2 Knoblauchzehen

V2 EL Kammel

1 Glas Rotwein oder Rindsuppe
etwas Salz

etwas Thymian

3 EL Paprikapulver, suB

T EL Paprikapulver, scharf

Zuerst mussen Sie das Rindfleisch in kleine Wurfel schneiden. Dann schneiden
Sie die Zwiebeln und résten sie in Ol goldgelb. Danach geben Sie das Fleisch
dazu und résten auch dieses. Jetzt rdhren Sie den Paprika dazu, die
gehduteten Tomaten und geben die Rindsuppe oder den Rotwein in den
Topf. Geben Sie Kimmel, Thymian, Knoblauch und Salz dazu. Dann dunsten
Sie das Gulasch 2 bis 3 Stunden.

Zum Gulasch schmecken frische Semmeln sehr gut.

Suten @Wem!

Schreiben Sie bitte lhr Lieblingsrezept!
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