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Ruoka ja Kemia – OPENRUOKAOPAS.FI 

Sisällys: 

• Ruuantuotannon kautta ihminen muuttaa aineiden kiertoa 
• Kestävässä viljelyssä pyritään pitämään hiili maassa 
• Typpi on kasveille yksi tärkeimmistä ravinteista 
• Ravinteiden kierrätys on kestävässä ruuantuotannossa 

välttämätöntä 
• Pyrkimyksenä suljetut ravinnekierrot 

• Kemian osaamista tarvitaan ruokajärjestelmässä 
• Maatalouskemikaaleilla on hyötyjä ja haittoja 
• Ruuan käsittely ja pakkaukset vähentävät ruokahävikkiä 
• Bioenergiaa maatilalta 
• Kiertotalous ja ruoka 

• Vinkkilista kemian opettajalle 
• TEHTÄVIÄ 
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