Maitoliiman valmistus

Tarvikkeet:
2 dl vähärasvaista maitoa, n. 1-5tl ruokaetikkaa, 1-5 tl leivinjauhetta, 2 tl vettä, suppilo ja suodatinpaperia.


Työohje:
Lämmitä maito noin 37 °C:ksi. Lisää etikka maidon sekaan. Anna seoksen seisoa 3 minuuttia kunnes maidosta on muodostunut valkea massa ja kellertävä neste eli hera. Lisää etikkaa, jos hera ei ala erottua. Suodata valkoinen massa ja jätä hera valumaan hetkeksi. Sekoita sillä välin leivinjauhe ja vesi samaan astiaan. Kaada maitomassa puhtaaseen astiaan ja lisää leivinjauhevesiseos. Liima on nyt valmista.
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