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Valmistetaan nuudeli-wokkia broilerista ja kasviksista. Jälkkäriksi helpot viinerit.
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Nuudeli-wokki broilerista ja kasviksista

Ainekset

100 g	kasvis suikaleita ( pakaste )
1 paketti	nuudelia
100 g	broileria
1 tl	curry
1 tl	kurkuma
1 tl	kuivattu persilja
	sweet chili kastiketta

Työvaiheet
1. Keitä vesi kiehuvaksi ja laita nuudelit kypsymään kuumaan veteen kulhoon.
2. Paista pannulla öljyssä broilerit ja kasvikset kypsäksi, mausta currylla, kurkumalla ja persiljalla.
3. Sekoita nuudeli ja broileri-kasvis, tarjoile sweet chili kastikkeen kanssa.

Vinkki!
Lisää nuudeli veteen 1 tl kurkumaa niin saat keltaisen nuudelin.
Helpot viinerit

Ainekset

1 paketti lehtitaikinaa tai voitaikinaa
vaniljakreemiä
hilloa / marjoja tai hedelmiä
kanamuna ja raesokeria tai tomusokeria

Työvaiheet
1. sulata lehtitaikina levyt ja leikkaa puoliksi.
2. Voitele kananmunalla reunat ja ripottele raesokeria.
3. Laita lusikan avulla keskelle valmista vaniljakreemiä ja sen päälle hilloa.
4. Paista uunissa 200 asteessa n. 15min ajan kunnes reunat ovat ruskeat.

Vinkki !
Korvaa raesokeri tomusokerilla, lisää se paiston jälkeen.
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