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Menu 25.2

Kinkkukiusaus
Värikäs salaatti
Vadelmakiisseli ja vaniljavaahto







Kinkkukiusaus

Ainekset

1 kg pussi	peruna-sipulisekoitusta
1 tl	suola / aromisuola
	mustapippuria myllystä
1 pussi	palvirouhe
5 dl	kerma	
½ nippu	kevätsipulia
öljyä

Työvaiheet

1. Voitele uunivuoka öljyllä tai laita leivinpaperi uunivuokaan suojaksi.
2. Kaada peruna-sipulipussi ja kinkkupussi vuokaan, sekoita tasaiseksi.
3. Ripottele suola ja mustapippuria päälle.
4. Kaada kerma.
5. Leikkaa saksilla kevätsipulia päälle ja sekoita tasaiseksi.
6. Paista uunissa 225 asteessa noin tunnin ajan kunnes pinta on kauniin ruskea.












Värikäs salaatti

Ainekset

1 kpl	paprika
2 kpl	kurkku
1 prk	ananas
1 prk	raejuusto
	tuoretta persiljaa

Työvaiheet

1. Huuhtele kurkku ja leikkaa paloiksi.
2. Huuhtele paprika ja leikkaa paloiksi.
3. Avaa ananas purkki ja valuta nesteet siivilän avulla pois.
4. Avaa raejuusto purkki ja valuta nesteet siivilän avulla pois.
5. Yhdistä ainekset kulhossa ja kääntele kauhan avulla tasaiseksi.
6. Koristele persiljalla.















Vadelma kiisseli

Ainekset

800 g	vadelma pakaste
1,5 l	vesi
2 dl	sokeri
2 tl	vaniljasokeri

1 dl	perunajauho
1 dl	kylmä vesi

Koristeeksi vaniljavaahtoa

Työvaiheet

1. Lisää kattilaan vadelmat, vesi ja sokerit, keitä kiehuvaksi.
1. Sekoita kylmä vesi ja perunajauho kulhossa, kaada nauhana kattilaan.
1. Sekoita kiisseli tasaiseksi ja sammuta levy kun pohjasta tulee kuplat pintaan.
1. Annostele kiisseli annosmaljoihin ja ripottele pintaan sokeria, laita kylmään.
1. Koristele vaniljavaahdolla.
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