Ig jisen, lantisen ja lappilaisen
mokagennteen karkeat rajat
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1. Sulisina on

a) hamalainen rusina

b) sulttaanin paahine

¢) karjalainen tortilla rilsipuurotaytteelld.

4. Rattana on
a) uunin tuuletusaukko

- b) kuivattu liharuoka Lapista
¢) mustikkaidytieinen riskuoripiirakka

2. Vaskynakrgami on

a) luumukiisseli

b) kakun kuorruie

c) voileipalasta Ahvenanmaalia.

- Savosta,

*5. Lappapuuro

a) puolukkapuuro Lapista
3. Mutti on

a) mutteri

b) pohjalainen ohrajauhopuuro
c) savolainen kalaruoka.

€) voisilmapuuro.
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b) puukauhalla sekoitettu puuio
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6. Nisu on
a) lehman ensimaitoa 9. Mokko on
b)] sunmaléiir_len PU_“B o ja kéiwikakku
c) uusmaalainen pikkuleipa. ' b) perenamuys;

) kuivatetty leipa Lansi-Suome

7. Raatikkaloora on
. 2} hamalainen [anttutaatikio
b} uunivuoka

t) rasvainen sianlihakastike.

10. Setsuuri on
a) kielisoitin Kaustiselta
b) malea leipa

c i S
B. Ronttdnen on ) uunissa kypsennetty hirvipais

a) kaytetiy huopatossu
b) sienipiirakka
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