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Gor s& hér
S&tt ugnen pa 200°C.

R&r matfett och socker vitt och pésigt, gérna med
elvisp. Rér i dggen, ett i taget. Tillsatt vaniljsocker
och mjélken. Blanda mjél och bakpulver och rér i
smeten.

Fyll smeten i en smord muffinspanna fér 6 stora
muffins eller i pappersformar. Tryck i blabaren
med en sked. Stré &ver mandelspanen. Gradda i
ca 15 min.
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Ingredienser

PORTIONER: 6 st
150 g smér eller margarin

2 dl socker

2&gg

1 tsk vaniljsocker

1/2 dI mjélk

3 dl vetemjs|

1tsk bakpulver

100 g blabér (100 g motsvarar ca 2 dI)

25 g mandelspan
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Amerikanska
blébé&irsmuffins

etk ek (0)

Supergoda blabarsmuffins med harligt krispiga span av mandel.
Hall bara ner din smet i muffinsformar fére du tillsatter de séta
blabéren och graddar i ugn. Servera de hérliga, amerikanska
blabarsmuffinsen avsvalnade.
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