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BROILERIJAUHELIHARISOTTO
½ sipulia
½ rkl öljyä
200g broilerijauhelihaa
1 dl riisiä
ripaus pippuria
½ tl paprikajauhetta
2 tl basilikaa tai oreganoa
½ - 1 tl suolaa
4 dl vettä
2 dl herne – maissi – paprikaa

1. Ota esille valmistamisaineet ja työvälineet
2. Kuori ja hienonna sipuli.
3. Kuumenna öljy kattilassa. Ruskista jauheliha ja sipuli. Lisää joukkoon riisi ja kääntele seosta pari minuuttia.
4. Lisää pataan vesi ja mausteet. Anna kiehua 20 min.
5. Lisää joukkoon herne – maissi – paprikaseos. Anna risoton hautua muutama minuutti. Tarkista maku.









TÄYTEKAKKU
Pohjat ovat tehty valmiiksi.
Täytekakun täyttäminen:
Kakun kostutus. vesi-sokeri, hedelmämehu…
Vadelmahilloa 2dl, banaania 1- 2kpl, 3 dl kermaa, vatkaa vaahdoksi
· sekoita banaaniviipaleet hilloon.
Suklaakuorrutus, maitosuklaata ja kermaa. Sulata 200g suklaata 1 dl kermaa.
koristeet: 
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PIPARKAKUT (noin 45 kpl)
125 g margariinia
¾ dl siirappia
1 dl sokeria
1 tl kanelia
1 tl inkivääriä
1 tl neilikkaa
1 tl pomeranssinkuorta

Lisäksi tarvitaan:
1 kananmuna
1 tl ruokasoodaa
4 dl vehnäjauhoja
1. Ota esille valmistusaineet, kattila, puuhaarukka, siivilä ja sähkövatkain.
2. Mittaa kattilaan margariini, sokeri, siirappi ja mausteet.
3. Kiehauta ja sekoita samalla puuhaarukalla. Jäähdytä.
4. Sekoita vehnäjauhojen joukkoon ruokasooda.
5. Lisää jäähtyneeseen mausteseokseen kananmunat ja vatkaa sähkövatkaimella.
6. Lisää siivilän läpi vehnäjauho – soodaseos ja sekoita puuhaarukalla.
7. Säilytä taikinaa jääkaapissa yön yli tai paketoi se kelmuun ja säilytä pakastimessa. 
8. Ota muotilla piparkakkuja jauhotetulla pöydällä ja laita ne pellille leivinpaperin päälle. 
9. Paista 200 asteessa uunin yläosassa noin 10 min.
[image: C:\Users\Merja\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\Content.MSO\6356CB9.tmp]
image3.jpeg




image4.jpeg




image1.jpeg




image2.jpeg




