
• Palvelualan Opisto Kuopiossa koulutamme osaavaa henkilökuntaa 

työelämän muuttuviin tarpeisiin Kuopion keskustassa osoitteessa 

Asemakatu 4.

• Varmistamme, että valmistut meiltä ammattilaiseksi, alan viimeisin 

tieto mukanasi. Laatua vahvistamme sertifioidulla laatujärjestelmällä.

• Seuraamme aikaa modernilla otteella, historian tuoma kokemus 

kumppaninamme. 

• Yhdessä eteenpäin!



AMMATILLISET PERUSTUTKINNOT 

1.8.2018 alkaen 

Ammatillisen perustutkinnon laajuus on 180 osaamispistettä (osp).

Opiskelijat suorittavat opinnot joustavasti omaan tahtiinsa.

Ammatillisen perustutkinnon rakenne

 Ammatilliset tutkinnon osat, 145 osp

 Yhteiset tutkinnon osat, 35 osp

Opiskelua joustavasti työpaikoilla ja oppilaitoksessa.

Ammattitaito osoitetaan käytännön työtehtävissä pääosin työpaikoilla.



RAVINTOLA- JA CATERING-ALAN 
PERUSTUTKINTO 180osp

RUOKAPALVELUN OSAAMISALA, KOKKI  pk/yo

•Ruokapalvelun osaamisalan suorittanut kokki osaa toimia 
ruuanvalmistuksen tehtävissä erilaisin liikeideoin tai toiminta-
ajatuksin toimivissa ravintoloissa tai julkisen sektorin 
toimipaikoissa. 

•Osaamisalaan sisältyy mm. majoitus- ja ravitsemispalveluissa 
toimiminen sekä lounasruokien ja annosruokien valmistus. Lisäksi 
opiskelija valitsee valinnaisia tutkinnon osia.

•Työpaikkoja voivat olla kahvilat, henkilöstöravintolat, ravintolat, 
cateringalan yritykset, suurkeittiöt, juhla- ja pitopalveluyritykset 
sekä lasti- ja matkustajalaivat.



PUHTAUS- JA KIINTEISTÖPALVELUALAN 
PERUSTUTKINTO 180 osp. 

KOTITYÖPALVELUJEN OSAAMISALA, KODINHUOLTAJA, pk/yo

•Osaamisalaan sisältyy mm. ateria- ja kahvituspalvelut, ylläpitosiivous, asiakkaiden 
avustaminen, kodin perussiivous ja tekstiilihuoltopalvelut sekä kotiruokapalvelut.

•Lisäksi opiskelija valitsee valinnaisia tutkinnon osia.

•Koulutus antaa valmiudet työskennellä asiakkaiden kodeissa, palvelukodeissa, 
kodinomaisissa laitoksissa sekä kotityöpalveluyrityksissä.

TOIMITILAHUOLLON OSAAMISALA, TOIMITILAHUOLTAJA, pk/yo

•Osaamisalaan  sisältyy mm. ateria- ja kahvituspalvelut, ylläpitosiivous, 
perussiivousta ja toimitilapalveluja. 

•Lisäksi opiskelija valitsee valinnaisia tutkinnon osia.

•Koulutus antaa valmiudet työskennellä toimistoissa, kouluissa, päiväkodeissa, 
hotelleissa, vanhainkodeissa, sosiaali- ja terveydenhuollon laitoksissa, erilaisissa 
tuotanto- ja huoltotiloissa, uimahalleissa ja elintarviketiloissa

•Aloilla on hyvät mahdollisuudet myös yrittäjänä toimimiseen.



AMMATTITUTKINNOT 

1.8.2018 alkaen 
Puhtaus- ja kiinteistöpalvelualan ammattitutkinnon laajuus on 150 osp

Opiskelijat suorittavat opinnot joustavasti omaan tahtiinsa.

• Kotityöpalvelujen osaamisala, Henkilökohtainen avustaja

• Kotityöpalvelujen osaamisala, Kodinhuoltaja AT

• Toimitilahuollon osaamisala, Laitoshuoltaja

• Toimitilahuollon osaamisala, Toimitilahuoltaja AT

Ammattitutkinnon rakenne

 Tutkinto muodostuu yhdestä pakollisesta (15 osp) tutkinnon osasta, 

yhdestä tai kahdesta osaamisalan valinnaisesta tutkinnon osasta (45 

osp tai 90 osp) ja valinnaisista tutkinnon osista, joita valitaan yhteensä 

45 osp tai 90 osp

Opiskelua joustavasti työpaikoilla ja oppilaitoksessa.

Ammattitaito osoitetaan käytännön työtehtävissä työpaikoilla.



PUHTAUS- JA KIINTEISTÖPALVELUALAN AMMATTITUTKINTO 150 osp

TOIMITILAHUOLLON OSAAMISALA, TOIMITILAHUOLTAJA (AT)

•Osaamisalaan sisältyy mm. Asiakaslähtöisten puhtaus- ja kiinteistöpalvelujen tuottaminen ja 

ylläpitosiivous 

TOIMITILAHUOLLON OSAAMISALA, LAITOSHUOLTAJA

•Osaamisalaan sisältyy mm. Asiakaslähtöisten puhtaus- ja kiinteistöpalvelujen tuottaminen ja 

laitoshygieniapalvelut

KOTITYÖPALVELUJEN OSAAMISALA, KODINHUOLTAJA (AT)

•Osaamisalaan sisältyy mm. Asiakaslähtöisten puhtaus- ja kiinteistöpalvelujen tuottaminen ja 

kotisiivouspalvelu

KOTITYÖPALVELUJEN OSAAMISALA, HENKILÖKOHTAINEN AVUSTAJA

•Osaamisalaan sisältyy mm. Asiakaslähtöisten puhtaus- ja kiinteistöpalvelujen tuottaminen ja 

henkilökohtaisena avustajana toimiminen

•Lisäksi opiskelija valitsee kaikissa tutkinnoissa valinnaisia tutkinnon osia.

•Puhtaus- ja kiinteistöpalvelualan ammattitutkinnon suorittanut henkilö toimii henkilökohtaisen 

avustamisen, kotityöpalvelujen, laitoshuollon tai toimitilahuollon tehtävissä puhtaus- ja 

kiinteistöpalvelualan asiakaskohteissa.

•Aloilla on hyvät mahdollisuudet myös yrittäjänä toimimiseen.



AMMATILLISET PERUSTUTKINNOT 

JA AMMATTITUTKINNOT

Jokaisen uuden opiskelijan kanssa laaditaan henkilökohtainen 

osaamisen kehittämissuunnitelma (HOKS), jonka tarkoitus on ohjata 

opinnoissa eteenpäin. Suunnitelmassa huomioidaan opiskelijoiden 

yksilölliset tarpeet, tavoitteet, valinnat ja osaaminen.

Opiskelijan aikaisemmin hankitun osaamisen hyödyntäminen 

tutkinnon suorittamisessa on mahdollista. Osaamisen 

tunnustamisella voidaan saada suoritetuksi tutkinnon osia kokonaan 

tai osittain. 

Ammatilliset perustutkinnot antavat kelpoisuuden jatko-opintoihin 

ammatti- korkeakoulussa ja yliopistossa. Ammattitaitoa voi 

täydentää myöhemmin  suorittamalla ammatti- tai 

erikoisammattitutkintoja.



TULEVAISUUDEN TEKIJÖILLE!

ARVOT

Tarkoituksemme toteuttamista ohjaa voimakkaasti 

yhteinen arvomaailmamme:

• Yhteisöllisyys

• Yksilöllisyys

• Joustavuus

• Vastuullisuus



OPISKELU PAOK:ISSA

• Meillä kuulut joukkoon

• Osaava ja innostava  henkilökunta

• Pääset suunnittelemaan koulun tapahtumia ja yhteistä 

arkea

• Meillä pääset mukaan aktiiviseen oppilastoimikuntaan

• Saat joka päivä kolmen ruokalajin lounaan – ilmaiseksi

• Autamme HOKS:in avulla sinua saavuttamaan 

tavoitteesi

• Pääset verkostoitumaan alalla toimivien yritysten 

kanssa ja vahvistamaan osaamistasi työssäoppimisen 

kautta

• Tarjoamme idyllisen opiskeluympäristön rauhallisessa ja 

kauniissa ympäristössä



KUINKA HAET MEILLE?

MITEN KYSYÄ LISÄTIETOJA?

Täyttämällä yhteydenottolomakkeen koulun www-sivuilla 

http://paok.fi/yhteystiedot/

• Soittamalla opintotoimistoon puh. 044 035 5623

HAE OPISKELEMAAN:

https://paok.fi/hae-opiskelemaan/

http://paok.fi/yhteystiedot/
https://paok.fi/hae-opiskelemaan/


LÖYDÄT MEIDÄT - PAOK

• www.paok.fi

http://www.paok.fi/


TERVETULOA TUTUSTUMAAN! 



KEITTIÖ JA GRILLIHERKKUJA





Opiskelijoiden terveiset!

Täällä saa hyvää opetusta

Koulussa on todella hyvä ilmapiiri ja

Opiskelut saa hyvin suunniteltua oman

Opiskelutahdin mukaan.

Hieno tutkinto


