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Opiskelijan nimi

Ty6paikan nimi

AMMATTITAIDON OSOITTAMISTAVAT

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa ndytossa kdytannon tyotehtavissa toimimalla ravitsemisalan yrityksen tai toimipaikan ennalta varattujen tilaus- ja juhlatilaisuuksien
ruoanvalmistustehtavissa yhteistydssa muiden tyontekijoiden kanssa. Han lukee tilausmaarayksia ja niiden mukaisesti esivalmistaa, valmistaa ja laittaa esille laadukkaita
tilaus- ja juhlaruokia ryhmille tilauksien luonteen mukaisesti.

Hygieniaosaamisen arviointia ei voida mukauttaa.

Silta osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida ndyton perusteella, ammattitaidon osoittamista taydennetaan yksil6llisesti muilla tavoin.
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Opiskelija . . .
noudattaa tydaikoja noudattaa tydaikoja noudattaa tydaikoja Oog|d
perehtyy
tilausmaarayk-
siin,

aikatauluttaa ja
suunnittelee
ruokien
valmistusvai-
heet,
ajoituksen ja
jaksotuksen.
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tutustuu tilausmaarayksiin ja
tilaisuuksia koskeviin ohjeisiin
toisen apuna

tutustuu tilausmaarayksiin ja
tilaisuuksia koskeviin ohjeisiin
omatoimisesti

tutustuu tilausmaarayksiin ja
tilaisuuksia koskeviin ohjeisiin oma-
aloitteisesti

raataloi tarvittaessa asiakkaan
toiveiden mukaisen tilaisuuden

suunnittelee ja aikatauluttaa
yksittaisen tyotehtavan
toteutuksen tyéryhman
jasenena

suunnittelee ja aikatauluttaa oman
tyonsa omatoimisesti seka
valmistamiensa ruokalajien
esillelaiton péytamuotojen ja
asiakasmadrien mukaisesti

suunnittelee ja aikatauluttaa oman
tyonsa tyojarjestyksen, ajoituksen ja
jaksotuksen itsenaisesti seka
valmistamiensa ruokalajien
kokonaismaaran ja esillelaiton
poytdmuotojen ja asiakasmaarien
mukaisesti

etsii tilaisuuksiin sopivia ruokalajeja
sosiaalisen median valityksella

etsii tietoa, suunnittelee ja muuntaa
tilaisuuksiin sopivia ruokalajeja
sosiaalisen median valityksella

ymmartda suomalaisia
kulttuuriperinteita ja kertoo
erilaisista juhlaperinteista

muuntaa ruoka-annoksia
asiakkaiden tai asiakasryhmien
tarpeet huomioiden toisen
apuna

suurentaa, pienentaa ja muuntaa
ruokaohjeita omatoimisesti kayttden
alan reseptiohjelmia ja hinnoittelee
tuotteen

tietaa asiakasryhmakohtaisen
annoskoon seka suurentaa,
pienentda ja muuntaa I6ytamidan
ruokaohjeita itsendisesti kayttden
alan reseptiohjelmia seka
hinnoittelee omatoimisesti tuotteen

organisoi ja jaksottaa tyotaan
seka toimii tyéryhman jasenena
aikataulun mukaisesti

organisoi ja jaksottaa omatoimisesti
sovitut ruoanvalmistustehtavat
tilaisuuteen laaditun aikataulun
mukaisesti

organisoi ja jaksottaa sovitut
ruoanvalmistustehtavat
omatoimisesti ja tehokkaasti
tilaisuuksiin laaditun aikataulun
mukaisesti seka siirtyy joustavasti
tehtdvasta toiseen yllattavissakin
tilanteissa.




Ammattitaito- T1 T2 H3 H4 K5

vaatimus

O'?'Skeh_Ja . organisoi tyotaan ja toimii organisoi sovitut organisoi ja ajoittaa

esivalmistaa ja . . . . - . v
valmistaa aikataulun mukaisesti ruoanvalmistustehtdvansa ruoanvalmistustehtavansa
tilaisuuksien tyoéryhman jasenena omatoimisesti tilaisuuksiin itsendisesti tilaisuuksiin laadittujen
luonteen- laadittujen aikataulujen mukaisesti aikataulujen mukaisesti siten, etta

mukaisia tilaus-
ja juhlaruokia.

tuotteet pysyvat laadukkaina koko
tilaisuuksien ajan

esivalmistaa ja valmistaa
ruokalajeja havikkia valttaen

esivalmistaa ja valmistaa laadukkaita
ja maukkaita ruokalajeja
omatoimisesti havikkia valttaen

esivalmistaa ja valmistaa laadukkaita
ja maukkaita ruokalajeja itsenaisesti
samalla havikkia valttden

tekee tavallisimpia ruokalajeja
ja leivonnaisia ruokaohjeiden
mukaan ja ruokalajeille sopivilla
menetelmilld ja laitteilla

valmistaa omatoimisesti eri
ruokalajeja ja leivonnaisia
ruokaohjeiden mukaan ja
ruokalajeille sopivilla menetelmilla ja
laitteilla

valmistaa itsenadisesti eri ruokalajeja
ja leivonnaisia ruokaohjeiden
mukaan ja ruokalajeille sopivilla
menetelmilla ja laitteilla

valmistaa ruokalajeja kannattavasti
ja taloudellisesti hinta- ja
laatutavoitteiden mukaisesti

valmistaa ruokalajeja sovittujen
hinta- ja laatutavoitteiden mukaisesti
ja varmistaa budjetissa pysymisen

valmistaa tilattuihin
erityisruokavalioihin sopivat
annokset ohjeen mukaan

valmistaa tilattuihin
erityisruokavalioihin sopivat
annokset

valmistaa omatoimisesti tilattuihin
erityisruokavalioihin sopivat
annokset

tarvitsee ohjausta
noudattaessaan sovittuja
annoskokoja

pystyy noudattamaan sovittuja
annoskokoja

pystyy noudattamaan itsenaisesti
sovittuja annoskokoja

on perehtynyt omatoimisesti ruoan
kannattavaan ja kestavan kehityksen
mukaiseen valmistamiseen

on perehtynyt itsendisesti ja
omatoimisesti ruoan kannattavaan ja
kestavan kehityksen mukaiseen
valmistamiseen

toimii vastuullisesti tyotilanteissa ja
muuntaa toimintaansa palautteen
perusteella oma-aloitteisesti




Ammattitaito- T1 T2 H3 H4 K5
vaatimus
opiskelija viimeistelee ja laittaa esille viimeistelee ja laittaa esille viimeistelee ja laittaa esille
laittaa tilaisuuksien ruokalajeja tilaisuuksien ruokalajeja aikatauluja ruokalajeja aikataulua noudattaen,
ruokalajeja tyoéryhman jasenena aikatauluja noudattaen ja auttaa tarvittaessa siirtyy joustavasti tehtdvasta toiseen
esille ja noudattaen tarjoilussa ja toimii ruoka- ja tapakulttuurin ja
huolehtii tilaisuuksien luonteen mukaisesti
tuotteiden
riittavyydesta
organisoi tarvittaessa toisen organisoi tarvittaessa omatoimisesti organisoi tarvittaessa itsendisesti ja
apuna noutopdydan noutopdydan aloituspisteet ja sujuvasti noutopdydan aloituspisteet
aloituspisteet ja tuotteet tuotteet oikeaan jarjestykseen ja tuotteet oikeaan jarjestykseen
oikeaan jarjestykseen asiakkaiden tilausten ja asiakkaiden tilausten ja
asiakasmaadran mukaisesti asiakasmaaran mukaisesti
pitda huolta ruokien pitda itsendisesti huolta ruokien pitaa itsenaisesti huolta ruokien
riittavyydesta tdydentden riittdvyydesta tdydentden ripeasti riittavyydesta ja tarjoiluastioiden
tarjolla olevia ruokia tarjolla olevia ruokia tdydentamisesta ja jarjestyksesta
asiakkaiden tilauksien vaatimusten
mukaisesti
asettelee ruokalajit esteettisesti asettelee ruokalajit esteettisesti asettelee omatoimisesti ja
tarjolle tarjolle tilausmaarayksien mukaisesti esteettisesti ruokalajit tarjolle
ja huomioi menekin maaran tilausmaarayksien mukaisesti samalla
reaalisesti huomioiden menekin maaran
reaalisesti
maarittelee toisen apuna maarittelee ohjeen mukaan madrittelee opitun tiedon
tilaisuuksien ruokalajien tilaisuuksien ruokalajien annoskoot perusteella tilaisuuksien ruokalajien
annoskoot suhteessa suhteessa ruokalajien maaraan annoskoot suhteessa ruokalajien
ruokalajien maaraan maardan
valmistaa ja laittaa esille ohjeen esivalmistaa ja valmistaa ja laittaa
mukaan tarvittaessa tuotteita esille itsendisesti tuotteita
vatitarjoiluun vatitarjoiluun
Amn-rattitaito- T T2 H3 Ha K5
vaatimus
Opiskelija esivalmistaa ja valmistaa toisen esivalmistaa ja valmistaa esivalmistaa ja valmistaa itsendisesti
valmistautuu apuna seuraavan tyévuoron tai omatoimisesti seuraavan tyévuoron seuraavan tyévuoron tai pdivdn
vuoron- paivan tilausmaarayksia tai paivan tilausmaarayksia tilausmaarayksia
vaihtoon ja
seuraavaan

ty6padivaan.




tekee yhteisty6ta muun
henkildston kanssa ja toimii
tarvittaessa asiakaspalvelussa

tekee yhteistyota muun henkil6ston
kanssa ja toimii tarvittaessa
omatoimisesti asiakaspalvelussa

tekee omatoimisesti yhteistyota
muun henkiléston kanssa ja toimii
asiakaspalvelussa

tietaa kaytetyimmat péytamuodot ja
liinoitustavat

tunnistaa ohjattuna
kansainvalisia kulttuureja ja
kaytostapoja seka etiketin

tunnistaa kansainvalisia kulttuureja
ja kaytostapoja seka etiketin

tietaa etiketin seka soveltaa tyossaan
kansainvalisia kulttuureja ja
kaytostapoja

on mukana tilanneherkissa
tilanteissa ja tunnistaa ohjatusti
ongelmatilanteita ja niiden
ratkaisutapoja

on mukana tilanneherkissa
tilanteissa ja tunnistaa omatoimisesti
ongelmatilanteita ja niiden
ratkaisutapoja

on mukana tilanneherkissa tilanteissa
ja tunnistaa oma-aloitteisesti
ongelmatilanteita ja niiden
ratkaisutapoja

paivittda, kommentoi ja korjaa
tarvittaessa sosiaalisen median
vélineilld tapahtuvaa

kommunikaatiota toisen apuna

paivittda, kommentoi ja korjaa
tarvittaessa sosiaalisen median
valineilld tapahtuvaa
kommunikaatiota omatoimisesti

paivittdd, kommentoi ja korjaa
tarvittaessa itsendisesti sosiaalisen
median vélineilld tapahtuvaa
kommunikaatiota

siistii ja jarjestaa tydympariston
ja tekee tarvittaessa
astiahuollon tehtavia

siistii ja jarjestaa tydympariston
omatoimisesti seka tekee
tarvittaessa astiahuollon tehtavia

siistii ja jarjestaa tydymparistdoaan
koko tyoskentelyn ajan seka tekee
tarvittaessa astiahuollon tehtavia
omatoimisesti

havaitessaan tarvetta auttaa
aktiivisesti muita, auttaa myos
muiden tyOpisteiden tehtavissa
tyotilanteiden mukaisesti oma-
aloitteisesti

kerda ja lajittelee tilaisuuden
jatteet tyopaikan ohjeiden
mukaisesti

keraa ja lajittelee tilaisuuden jatteet
omatoimisesti tydpaikan ohjeiden
mukaisesti

kerda ja lajittelee tilaisuuden jatteet
omatoimisesti tydpaikan ohjeiden
mukaisesti

pakkaa tuotteet tarvittaessa
omavalvontaohjeistuksen
mukaisesti

pakkaa tuotteet tarvittaessa
omatoimisesti
omavalvontaohjeistuksen mukaisesti

pakkaa tuotteet tarvittaessa oma-
aloitteisesti ja ripeasti
omavalvontaohjeistuksen mukaisesti




puhdistaa kuljetusastiat ohjeen
mukaan

puhdistaa kuljetusastiat ohjeen
mukaan omatoimisesti

puhdistaa kuljetusastiat
omatoimisesti ja vastuullisesti

Ammattitaito-
vaatimus

T1

T2

H3

H4

K5

Opiskelija arvioi
omaa
osaamistaan ja
toimintaansa
tyoyhteison
jasenena.

arvioi oman toimintansa ja tyon
tekemisen vahvuuksiaan ja
kehittamistarpeitaan

ottaa vastaan palautetta
tyoéryhman jasenena

arvioi tydnsa onnistumista
tyoskentelyn aikana, ottaa vastaan
palautetta ja toimii palautteen
mukaisesti

arvioi tydnsa onnistumista,
perustelee arviotaan seka kehittaa
toimintaansa saamansa palautteen
pohjalta

toimii tydryhman jasenena ja
muun henkildston kanssa
tilausruokien
valmistustehtavissa

toimii omatoimisesti muun
henkiloston kanssa tilausruokien
valmistustehtavissa

toimii aktiivisesti ja positiivisesti
tyoryhman jasenend ja muun
henkiloston kanssa tilausruokien
valmistustehtdvissa

tyoskentelee ergonomisesti

tyoskentelee ergonomisesti

tyoskentelee ergonomisesti

noudattaa tydehtosopimuksen
mukaisia ja muita yhteisesti
sovittuja ohjeita ja sdantoja

noudattaa asianmukaisesti
tybehtosopimuksen mukaisia ja
muita yhteisesti sovittuja ohjeita ja
saantgja

noudattaa kattavasti
tybehtosopimuksen mukaisia ja
muita yhteisesti sovittuja ohjeita ja
saantdja

noudattaa vaitiolovelvollisuutta
suhteessa asiakkaisiin ja
yritykseen

noudattaa vaitiolovelvollisuutta
suhteessa asiakkaisiin ja yritykseen

noudattaa vaitiolovelvollisuutta
suhteessa asiakkaisiin ja yritykseen

noudattaa
hygienialainsdadantoa ja
omavalvontasuunnitelmaa

noudattaa hygienialainsdadantoa ja
omavalvontasuunnitelmaa

noudattaa hygienialainsaadanto6a ja
omavalvontasuunnitelmaa.







