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MAKARONILAATIKKO
1 litra vettä
½ tl suolaa
2 ½ dl makaroneja

Jauhelihaseos
½ sipulia
150-200g jauhelihaa
1 tl paprikajauhetta
ripaus mustapippuria
½ tl suolaa

Munamaito
4 dl maitoa
2 kananmunaa
½ tl paprikajauhetta
½ tl suolaa
1. Ota esille valmistusaineet ja työvälineet. Laita uuni kuumenemaan 175 asteeseen. Voitele uunivuoka tai vuoraa vuoka leivinpaperilla.
2. Kiehauta vesi kattilassa, lisää suola ja makaronit. Keitä makaroneja ilman kantta (noin 8 min).
3. Valuta makaronit lävikössä. 
4. Kuori ja hienonna sipuli.
5. Kuumenna paistinpannu. Paahda jauhelihaa ja sipuli kevyesti pannulla. Mausta jauheliha sipuliseos.
6. Sekoita munamaidon ainekset keskenään.
7. Sekoita keskenään jauhelihaseos ja keitetyt makaronit ja kaada seos voideltuun vuokaan. Kaada munamaito vuokaan.
8. Kypsennä uunin alatasolla 40-50 min, kunnes munamaito on hyytynyt.


SALAATTIA JA KASTIKE
· salaattia
· paprika
· kesäkurpitsa
· öljykastike

KASTIKE
1 rkl viinietikkaa tai sitruunamehua
3 rkl öljyä
ripaus suolaa
½ tl sokeria
ripaus yrttiä sekaan














MOKKAPALAT
75 g margariinia tai voita
1 ½ dl vehnäjauhoja
1 tl leivinjauhetta
2 rkl kaakaojauhetta
2 kananmunaa
1 dl sokeria
½ dl maitoa
Kuorrutus:
100g tomusokeria
3 rkl vahvaa kahvijuomaa
2 rkl margariinia tai voita
2 rkl kaakaojauhetta

1. Pane uuni kuumenemaan 200 asteeseen. Ota esille piirakkavuoka (halkaisija 26-28 cm), valmistusaineet ja työvälineet.
2.  Voitele ja korppujauhota piirakkavuoka. 
3.  Sulata rasva kattilassa tai mikrossa ja jätä se jäähtymään.
4.  Sekoita keskenään vehnäjauhot, leivinjauhe ja kaakaojauhe.
5.  Vatkaa kananmunat ja sokeri kuohkeaksi vaahdoksi sähkövatkaimella.
6.  Lisää taikinaan sulatettu rasva ja maito ja sekoita puuhaarukalla. Lisää kuivat aineet siivilän läpi ja sekoita taikina tasaiseksi puuhaarukalla. 
7. Kaada taikina vuokaan ja paista uunin keskitasossa n. 20 minuuttia.
8.   Sulata rasva ja valmista kahvi. Sekoita kahvi ja rasva kulhossa ja lisää tomusokeri sekä kaakaojauhe. Sekoita kuorrutus tasaiseksi. Levitä kuorrutus paistetun, jäähtyneen pohjan päälle ja anna jähmettyä kylmässä.
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