POPI
Pohja:
2 munaa
1 dl hienoa sokeria 
1 dl fariinisokeria
3 dl vehnäjauhoja
3/4 tl soodaa
1 tl leivinjauhetta
¾ tl kanelia 
¾ tl vaniljasokeria
1 dl rypsiöljyä
½ rkl siirappia
1 ½ dl porkkanaraastetta
Kuorrutus:
40 g huoneenlämpöistä voita
40 g tuorejuustoa (Philadelphia)
150 g tomusokeria
[bookmark: _GoBack]Päälle pähkinärouhetta, strösseleitä tai marsipaanikoristeita..
1. Sekoita kuivat aineet keskenään.
2. Vaahdota munat ja sokerit. 
3. Lisää vaahtoon kuivat aineet, ruokaöljy, siirappi ja porkkanaraaste.
4. Vuoraa irtopohjavuoka leivinpaperilla.
Paista pohjaa 200 asteessa n. 15 minuuttia.
Sekoita kuorrutuksen aineet sähkövatkaimella tasaiseksi massaksi ja levitä jäähtyneen pohjan päälle. Ripottele pinnalle vielä pähkinärouhetta.
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