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Kiilnan kahdeksan suurta keittiota
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M & % LUcai — Shanddng-keittiod M

JI| ¥ Chuancai — Sichuan-keittio
¥ ¥ Yuécai — Kantoninen keittio
[E] ¥ Mincai — Fujian-keittio

713 SOcai — Jiangsu-keittio

M ¥ Zhécai — Zhejiang-keittio
il % Xiangcai — Hunan-keittio

. 05 Hulcai — Anhui-keittio &
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Shandong-keitti
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ja se kuuluu perinteiseen kiinalaiseen juhlapdytiédn
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Kirkkaanpunainen ja maukasta: makean ja hapan kastike peittdd koko kalan. Ruokalaji on kotoisin

Shandongista, i

|
| )~

i




\

RPN

[ =

Jitizhuan Dachang
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Tyypillinen Shandongin ruokalaji, joka on keitetty monta kertaa. Maku on rikas ja mausteinen, ja se

on kuuluisa hienostuneesta valmistustavastaan.
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wéy’// Pekingin ankka on kuuluisa koko maailmassa: rapea nahka, ohut liha ja perinteiset lisukkeet kuten
2 _ sipulivihred ja hoisinkastike.
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Sichuanin keitt
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Kana-, pidhkini- ja paprikakuutiot, jotka tarjoillaan makealla ja hapan kastikkeella. Koko maailman
tuntema klassikko.

N
ey
N\
\

A"
\ \

7

|

\!

|




“\‘

G
RETH

Mapo Doufu
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Klassinen Sichuanin ruokalaji: pehmed tofukuutio maustetaan chililld ja Sichuanin pippurilla. Maku

on tulinen, aromaattinen ja hieman pihkindinen.
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Yksinkertainen mutta tiyteldimen kanaruokalaji: ltha on keitetty hiljalleen ja tarjoillaan inkivisri-

.::~\ soijakastikkeella. Maku on puhdas ja alkuperiinen. /-::_
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Fujianin keitti
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Fujianin vlellisin keitto: merituotteita, lthaa ja sienii haudutetaan tunnusten ajan. Nimensi mukaan
"jopa Buddhalaiset hyppiisivit muurin vldpuolella' sen tuoksusta.

|\

O

2
I

Q

Ay
M
/F .




h. 715% SQOcai
Jiangsun keittio
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Kalasta muotoillaan oravan muotoinen: kuori on rapea, ja se peitetiin makealla tomaatti-kastikkeella.
Omaperidinen ja ndyttivi Yangzhoun klassikko.
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). Wi 3% Zhecai
7Zhejiangin keittio
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i& Perinteinen Hangzhoun ruokalaji Lintiseltd jarvelti: kala keitetdin limpimissi liemessi ja tarjoillaan

.:::\ makealla etikkakastikkeella. /:::_
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Hunanin keit
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[ Mausteinen kalanpaardyhdistys, joka hoystetaan chililla ja valkosipulilla. Hunanin ruokien ylpeys — ||
’ N tulinen ja aromikas. T
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J\. {3 Hulcai
Anhuin keittio
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Chou Guiyu
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Kaytetty kukkakala, jolla on vahva tuoksu mutta pehmea ja rikas maku. Hui-keittibn tunnusomainen

ruokalaj, joka jakaa mielipiteet.
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