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LÄMPINÄT VOILEIVÄT
4 isoa paahtoleipää, graham tai moniviljaa
2 rkl rasvaa 
2 rkl sinappia
2 tomaattia (100g)
4-8 viipaletta (80g) palvikinkkua
2 munaa
120g juustoraastetta

1. Laita uuni kuumenemaan 250 asteeseen. 
2. Voitele leivät ensin rasvalla ja sinapilla. Nosta leivät leivinpaperille pellille.
3. Viipaloi tomaatit. Laita leiville palvikinkkua ja tomaattiviipaleita.
4. Sekoita munien rakenne rikki haarukalla. Lisää joukkoon raastettu juusto (3 – 4 dl). Päällystä leivät seoksella. 
5. Paista leipiä uunin keski-/yläosassa 250 asteessa n. 7 min tai kunnes juusto on kauniin ruskeaa.










PAAHDETTU JUURESSOSEKEITTO
3 (250g) jauhoista perunaa
1 porkkana
pala (200g) lanttua
1 pieni (150g) palsternakka
pala (100g) purjoa
2 rkl öljyä
1 litra kasvislientä (1 litra vettä + 1 kasvisliemikuutio)
1 prk (2,5 dl) ruokakermaa
1. Kuori ja paloittele pieniksi kuutioiksi perunat, porkkana, lanttu ja palsternakka. Halkaise purjo. Pese hyvin. Paloittele. Levitä kasvikset laakeaan uunivuokaan. Sekoita joukkoon öljy. Paahda uunissa 225 asteessa n. 30 min, kunnes kasvikset ovat kypsiä.
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2. Kiehauta kattilassa kasvisliemi. Lisää kattilaan paahdetut kasvikset. Soseuta. Lisää ruokakerma. Anna kuumentua. Tarkista maku.













HAARUKKALEIVÄT
n 30 kpl
100g margariinia tai voita
½ dl sokeria
1 muna
1 rkl siirappia
2 dl vehnäjauhoja
1 tl leivinjauhetta
½ tl kardemummaa
½ tl kanelia

1. Vatkaa pehmeä rasva ja sokeri vaahdoksi. Lisää joukkoon muna vatkaten. Sekoita taikinaan siirappi, sekä keskenään sekoitetut kuivat aineet. 

2. Pyörittele taikinasta tanko ja leikkaa se pieniksi paloiksi. Pyörittele palat palloiksi ja laita leivinpaperin päälle uunipellille. Painele haarukalla pallojen pintaan kuvio ristikkäin, kastele haarukka jauhoissa, jos taikina tarttuu siihen kiinni. Paista pikkuleipiä 200 asteisessa uunissa keskitasolla 8-14 minuuttia.
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