Tosta de ensaladilla de jamón serrano:

Tiempo de preparación: 20 min
Dificultad: 1/5

Ingredientes para 12 personas:
· 12 rebanadas de pan para tostar.
· 2 cebollas.
· Unos 100 gramos de jamón serrano.
· Queso crema (philadelphia) unos 200 g.
· Unas 8 cucharas de mayonesa.
· Queso Parmesano Reggiano rallado al gusto.
· Cebollino fresco.
Elaboración de la ensaladilla de jamón:
· Picar la cebolla en brunoise (fina) y sofreírla a fuego medio bajo unos 6 min.
· Cortar en brunoise (fino) el jamón serrano y añadirlo a la sartén.
· Sofreírlo un par de minutos hasta liberar la grasa.
· Retirar de la sartén y colocar el sofrito en un bol.
· Agregar los 200 g de queso crema y la mayonesa.
· Mezclar bien.
· Rallar el queso parmesano y volver a mezclar.
Elaboración de la tosta de pan
· Echar un chorro de aceite de oliva en la sartén.
· Colocar el pan mientras se calienta la sartén a fuego medio/bajo.
· Tostar por ambos lados hasta obtener un color dorado sin quemarlo.
Servir la tosta untando la ensaladilla en el pan. (Se puede adornar con cebollino picado, mejor si es fresco).


Serrano-kinkkusalaattipaahtoleipä:

Valmistusaika: 20 min
Vaikeusaste: 1/5

Ainekset 12 hengelle:
- 12 viipaletta leipää paahdettavaksi.
- 2 sipulia.
- Noin 100 grammaa serranokinkkua.
- Tuorejuusto (Philadelphia) noin 200 g.
- Noin 8 ruokalusikallista majoneesia.
- Parmesan Reggiano -juustoraastetta maun mukaan.
- Tuoretta ruohosipulia.

Kinkkusalaatin valmistus:
- Pilko sipuli brunoiseksi (hienoksi) ja kuullota sitä keskilämmöllä noin 6 minuuttia.
- Leikkaa serranokinkku brunoiseksi (ohueksi) ja lisää se pannulle.
- Paista pari minuuttia, kunnes rasva on irronnut.
- Ota pois pannulta ja laita kastike kulhoon.
- Lisää 200 g tuorejuustoa ja majoneesia.
- Sekoita hyvin.
- Raasta parmesaani ja sekoita uudelleen.

Paahtoleivän valmistus:
- Kaada tilkka oliiviöljyä pannulle.
- Aseta leipä lämmittäen pannua keskilämmöllä/matalalla lämmöllä.
- Paahda molemmilta puolilta kullanruskeaksi polttamatta.

Tarjoile paahtoleipä levittämällä salaattia leivän päälle. (Voit koristella hienonnetulla ruohosipulilla, mieluiten tuoreella).
