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Menu 26.2

Kinkkukiusaus
*
Tilli-kurkkusalaatti
*
Laskiaispullat ja kahvi









Kinkkukiusaus

Ainekset

1 kg	perunasipulisekoitus
1 pss	kinkkurouhe
4 dl	kerma
2 rkl	sinappi
	suola ja mustapippuria

Työvaiheet

1. Öljyä uunivuoka ja kaada perunasipulisekoitus ja kinkkurouhe.
2. Sekoita kerma, sinappi, suola ja pippuri kulhossa.
3. Kaada vuokaan ja sekoita tasaiseksi.
4. Paista 200 asteessa noin tunnin ajan.
















Tilli-kurkkusalaatti

Ainekset

1 kpl	kurkku
	tilliä
ripaus	mustapippuria, suolaa ja sokeria
1 kpl	sitruuna

Työvaiheet

1. Leikkaa kurkku viipaleiksi.
2. Mausta suolalla, pippurilla, sitruunamehulla ja tillillä.
3. Sekoita tasaiseksi.

















Laskiaispullat

ainekset

5 dl	maito
1 tl	suola
1 tl	kardemumma
2 dl	sokeri
1-2 kpl	kanamuna
50 g	hiiva
n. 15 dl	vehnäjauho puolikarkea
100-200g 	rasva, voi tai margariini
	kanamunaa voiteluun
	raesokeria

Työvaiheet

1. Lämmitä maito kädenlämpöiseksi mikrossa kulhossa.
2. Lisää hiiva, sokeri, suola, kardemumma ja kanamuna, sekoita.
3. Lisää jauhoja samalla sekoittaen vispilällä.
4. Kun taikina tiivistyy lisää rasva ja siirry vaivaamaan käsin taikinaa.
5. Lisää loput jauhot.
6. Anna taikinan kohota liinan alla 15 min.
7. Pyöritä taikinasta pullia leivinpaperin päälle uunin pellille.
8.  kohota liinan alla 15 min.
9. Voitele kanamunalla ja lisää raesokeria pinnalle.
10. Paista 200 asteessa 15 min ajan.

Leikkaa jäähtynyt pulla puoliksi ja täytä kermavaahdolla ja hillolla.
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