Tehtavakokonaisuus Euroopan ruoka- ja ravintolakulttuuria tutkimassa
2.

Monialainen, oppiainerajat ylittava tehtavakokonaisuus (vieras Kieli,
aidinkieli, uskonto/elamankatsomustieto, historia,

Vler?.s kl.e“’ aldmkl?“’ ymparistéoppi/maantiede, kotitalous, musiikki, kuvataide,
musiikki, matematiikka, atematiikka, draama)

draama, tvt-taidot,
rittajyys
Oppitunnin tavoite - Jatketaan samoissa ryhmissé ruokateeman parissa ja tutustutaan
maan ravintolakulttuuriin.

- Keskustellaan ensin yhdessa suomalaisesta ravintolaetiketista ja
oppilaiden kokemuksista ulkomailla. Millaisia eroja tulee esille?

- Oppilaat etsivat, keréavét ja yhdistelevét tietoa maan
ravintolakulttuurista ja ruoista.

- Oppilaat perustavat oman “ravintolan”, jonka perustamiskulut ja
budjetin he laskevat. Keskustellaan yrittajyydesta ja etsitadn
tietoa netista.

- Oppilaat tekevat vieraalla kielelld oman menunsa, jonka he
kuvittavat ja koristelevat.

- Oppilaat avaavat ravintolansa ja valitsevat tietyn reseptin, joka
tehdaén kotitalousluokassa. Samassa yhteydessa k&ydaan
jollakin vieraalla kielell& ravintolakeskustelu, joka kuvataan.

Mita tarvitaan? - Tietokoneet / tabletit, joissa on Internet-yhteys

- Varikynat ja piirustuspaperia (jos menut tehddéan kasin)

- Kaotitalousluokka

- Oppilaiden valitsema resepti ja tarvittavat ruoka-ainekset

- Kamera/alypuhelin, jolla voi kuvata videota

- Vieraan kielen oppikirja, jossa on esimerkki
ravintolakeskustelusta

Oppitunnin kulku 1. Ryhmat jatkavat saman maan parissa ja tutustuvat sen
ravintolakulttuuriin tekstien, kuvien ja videoiden
avulla.

2. Oppilaat etsivat jonkun tietyn ruoan, jonka he haluavat
itse tehd&. Resepti etsitddn mieluiten valitulla vieraalla
kielelld.

3. Ryhmét perustavat omat kuvitteelliset ravintolat.
Keskustellaan ensin yhdessa yrittdjyydestd ja siit,
mité se on. Mitd vaaditaan, etta voi ryhtyé yrittajaksi?
Apuna voi kayttéa esim. https://www.perustayritys.fi/ -linkkia

4. Oppilaiden tehtdvéa on suunnitella, minké&laisen
ravintolan he perustaisivat ja mihin se tulisi. Oppilaat
laskevat arvion ravintolan budjetista. Kuinka monta
henkil6a he palkkaisivat? Enta kuinka paljon rahaa
menisi palkkoihin, raaka-aineisiin ja vuokraan?

5. Kun yrityksen suunnittelu on valmis, laaditaan
ravintolalle menu. Mallia voi ottaa netista jonkun
kohdemaan ravintolan oikeasta menusta. Oppilaiden
menun ei tarvitse olla kauhean pitka, tarkeintd on, etta
oppilaat paasevat kayttdmaan luovuuttaan ja
kirjoittamaan ruokien nimia ja annosten siséltoja
vieraalla kielelld.



https://www.perustayritys.fi/

6. Menut kuvitetaan ja koristetaan joko k&sin tai

tietokoneella/tabletilla. Oppilaat voivat myos etsia
kohdekielista musiikkia taustamusiikiksi.

Oppilaat harjoittelevat luokissa ravintolatilanteita
vieraalla kielelld oppikirjan ja netin avulla. He voivat
etsid esimerkkivideon, jota he voivat kdyttaa apunaan
heiddn omassa ravintolakeskustelussaan.

Kun kaikki on valmista, menn&én kotitalousluokkaan,
missa oppilaat saavat tehdd oman ruoan oman
reseptinsd mukaan. Kun ruoat on valmistettu, kuvataan
kameralla ravintolatilanne, jossa oppilaat esim. tilaavat
ruokaa. My6hemmin katsotaan kaikkien ryhmien
videot.

VinkKi: Oppilaat voivat myos halutessaan tehda ja kuvata
jonkun kokkiohjelman, kuten esim. Master Chef, kokkisota tms.

Jos mahdollista ja oppilaat innostuvat ideasta, niin ravintola
voidaan oikeasti avata ravintolapaivéana. Lisatietoa saa
http://www.restaurantday.org/fi/ -linkin kautta.

Kesto Riippuu siitd, kuinka paljon halutaan kaytt&é aikaa
yrittajyyden késittelyyn, budjetin suunnitteluun ja
laskemiseen. Myos se vaikuttaa, onko ryhmalla
mahdollisuus pééasta kotitalousluokkaan.

Odotetut - Oppilaat osaavat etsig, kerété ja yhdistaa tietoa maan

oppimistulokset

ravintolakulttuurista ja ruoista erilaisten tekstien, kuvien,
videoiden avulla. Samalla heidan kielitaitonsa kehittyy.
Oppilaat saavat tietoa yrityksen perustamisesta ja tietavat, mita
kaikkea siihen kuuluu. He osaavat myos laskea arvion
ravintolansa budjetista.

Oppilaat osaavat suunnitella ravintolaansa menun oikeiden
ravintoloiden nettisivuja apuna kayttden. He osaavat poimia,
muokata ja yhdistell4 tietoa ja kirjoittaa menun vieraalla
kielella.

Oppilaiden ruoanlaittotaidot kehittyvét. He osaavat noudattaa
reseptia ja hallitsevat reseptien mittayksikot ja niiden
muunnelmat.

Oppilaat osaavat asioida vieraalla kielella ravintolassa, tilata
ruoan ja maksaa laskun.

Heidan esiintymistaitonsa ovat kehittyneet ja he osaavat olla
luontevammin kameran edessa ja hallita jannitystaan.



http://www.restaurantday.org/fi/

