KOTITALOUDEN SISÄLLÖT

9. LUOKKA, syksy

                       käytännön työ                                                teoria-asia

	 1.  

	-pannukakkurulla, salaatti
-marjajäädyke
	-syksynsatoa keittiössä
-pikkupurtavaa tarjottavaksi

	 2.

	-ratatoulle, pasta, pikaleivät
-luumu-rahkapiirakka
	

	 3.

	-tortillat
-mansikkakiisseli 
	-maustaminen

	 4.

	-uuniperunat ja kinkkutahna
-toscaomenat
	-uuniperunan käsittely, syöminen


	 5.

	-itsetehden vai ostamalla? 
-pakasteleivonnaisen paistaminen, kahvi/mehu
	-hintavertailun tekeminen

	 6.

	-hintavertailutöiden esittäminen
	

	 7. 
 
	-omenarahkapiirakka 
 
	-omien teema-aterioiden suunnittelu

	 8.

	-omien teema-aterioiden toteuttaminen
	

	 9.

	-lohi, kermaviilikastike, röstiperunat, homejuustoporkkanat, mangovaahto
	Eri ruoanvalmistusmenetelmiä:
-savustaminen

	 10.

	-lihapullat tomaattikastikkeessa, muusi, tomaatti- mozzarellasalaatti, appelsiini-banaanikiisseli
	-keittäminen 

	 11. 

	-wieninleike, keitetyt kasvikset, itusalaatti, mokkakohokas
	-paistaminen, itujen kasvatus 

	 12.

	--lehtipihvi, maustevoi, lohkoperunat, salaatti, sinappinen salaatinkastike
	-parilointi

	 13.

	-lihapata itämaiseen tapaan, riisi uunissa,
 marenkipaistos
	-hauduttaminen
 paistaminen

	 14.

	- cocktailpalat tummasta ja vaaleasta leivästä, tuulihatut, pienet karjalanpiirakat, keksit, juoma
	-itsenäisyyspäivän cocktailtilaisuus  
  

	 15.

	-jouluateria: Waldorfinsalaatti, kokonainen filee, valkosipuliperunat, kalkkunasalaatti,  piparkakkurahka,tai –jäädyke
	-jouluteemaa

	 16.

	-Viktoriakiisseli (=paranneltu joulupuuro)
-Gordonin suklaavaahto
	

	 17.

	-keittiön siistimistä
-joulumakeisia maistiaisiksi
	

	

	
	






KOTITALOUDEN SISÄLLÖT

9. LUOKKA, kevät


                     käytännön työ                                                  teoria-asia

	 1.
 
	-Nizzan salaatti ja patonki tai
 sachertorttu ja kahvi
-maaesitysten tekemistä
	-kansainvälisiin ruokakulttuureihin tutustuminen


	 2.

	-omenarulla tai tiramisu
-maaesitysten tekemistä
	

	 3. 

	Italia

	

	 4.

	Ranska
	

	 5.

	Amerikka
	

	 6.

	Espanja
	

	 7.

	Meksiko
	

	 8.

	Kiina/Indonesia
	

	 9.

	Unkari
	

	 10.

	Intia
	

	 11.

	Englanti
	

	 12.

	Kreikka
	

	 13.

	Marokko
	

	 14.

	Leivonta
	

	 15.

	Leivonta
	

	 16.

	Jälkiruokia
	

	 17.
 
	Oppilaiden toiveleivonnainen
	



