Omenalajikkeiden jalostaminen - Aistinvarainen arviointi

Ennakko valmistelut
Opettaja—> omenalajikkeet tarjolle:
e laatikoiden pohjiin
kirjaintunnukset
e kukin omenalajike omaan
laatikkoonsa
e kirjaa muistiin mita lajiketta
kussakin laatikossa
e laatikot sattumanvaraiseen
jarjestykseen luokaan tarjolle

Oppikerta
1. Omenan tarinaa geenivarasivusto: Huvituksen tarina, Ylaneen Huvitus-omenanpuu
jalostus . Diat 1 ja 2.
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2. Omenakaurapaistoksen ja vaniljakastikkeen ohjeet.

3. Oppilasryhmat valitsevat
haluamansa omenalaatikon.
Laatikot numeroidaan.

4. Omena-kaurapaistoksen ja vaniljakastikkeen valmistus. Tydpisteen siistiminen, tiskihommat.

5. Maistaminen, diat 1,2,3,4 . Miten aistinvarainen arvioinnin voi toteuttaa? Missa sita kaytetaan?

Miten aistimme makua?
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6. Oppilaiden omenoiden aistinvarainen arviointi: Mind maistaja- moniste. Oppilaat hakevat omenat
ruokalautaselle, joka on jaettu neljaan osaan maalarinteipin avulla ja lohkot numeroitu 1-4.

7. Kaurapaistosten maistaminen, Mind maistaja-moniste. 8. Yhteenvetoa. Omenalajikkeiden nimien

paljastus. Arviointia ja pohdiskelu . Mitd opimme?
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