
Asiakaspalvelun osaamisala | 65 osp Ruokapalvelun osaamisala | 65 osp

Asiakaspalvelu ja myynti, 25 osp, P Lounasruokien valmistus, 40 osp, P

Annosruokien ja juomien tarjoilu, 40 osp, P Annosruokien valmistus, 25 osp, P

À la carte -tarjoilu, 30 osp À la carte -ruoanvalmistus, 30 osp

Juomien myynti ja tarjoilu, 25 Katu- ja pikaruokapalvelut, 10 osp

Kahvilapalvelut, 10 osp Palvelu- ja jakelukeittiön toiminnot, 10 osp

Tilaus- ja juhlatarjoilu, 25 osp Suurkeittiön ruokatuotanto, 25 osp

Paikallisiin ammattitaitovaatimuksiin perustuva tutkinnon osa | 5-15 osp

Tutkintoon voi sisällyttää tutkinnon osan toisesta ammatillisesta perustutkinnosta, 

ammattitutkinnosta tai erikoisammattitutkinnosta. Riippumatta sisällytettävän tutkinnon 

osan laajuudesta, tutkinnon osan laajuus on tässä kohdassa enintään 15 osaamispistettä

Korkeakouluopinnot | 5-15 osp

Tutkinnon osa sisältää ammatillista osaamista tukevia korkeakouluopintoja.

Yhteisten tutkinnon osien osa-alueita, lukio-opintoja tai muita jatko-opintovalmiuksia 

tukevia opintoja | 1-25 osp

Laivatalouspalvelut, 20 osp

Luonnontuotteiden hyödyntäminen ravitsemispalveluissa, 15 osp

Toisen osaamisalan pakollinen tutkinnon osa | 20 osp

Tutkintoon voi sisällyttää toisen osaamisalan pakollisen tutkinnon osan tästä samasta 

perustutkinnosta. Riippumatta sisällytettävän tutkinnon osan laajuudesta, tutkinnon osan 

laajuus on tässä kohdassa enintään 20 osaamispistettä.

Tutkinnon osa sisältää työelämän paikallisten tarpeiden mukaista osaamista, joka soveltuu 

useamman kuin yhden työpaikan tarpeisiin. Koulutuksen järjestäjä nimeää tutkinnon osan 

työelämän toimintakokonaisuuden pohjalta ja määrittää sille laajuuden osaamispisteinä. 

Koulutuksen järjestäjä määrittelee ammattitaitovaatimukset ja osaamisen arvioinnin 

vastaavasti kuin ammatillisissa tutkinnon osissa.

Tutkinnon osa toisesta ammatillisesta perustutkinnosta, ammattitutkinnosta tai 

erikoisammattitutkinnosta | 5-15 osp

Tilaus- ja juhlaruokien valmistus, 25 osp

Vähittäiskaupan palvelutiskillä toimiminen, 15 osp

Huippuosaajana toimiminen, 15 osp

Työpaikkaohjaajaksi valmentautuminen, 5 osp

Yrityksessä toimiminen, 15 osp

Yritystoiminnan suunnittelu, 15 osp

AMMATILLISET TUTKINNON OSAT | 145 OSP
Pakollinen tutkinnon osa | 20 osp

Ravitsemispalveluissa toimiminen, 20 osp, P

Valinnaiset tutkinnon osat | 60 osp

Ravitsemispalveluiden tuotteistaminen, 20 osp

3D-tekniikan hyödyntäminen ravitsemispalveluissa, 20 osp



Yhteisten tutkinnon osien valinnaiset osaamistavoitteet voivat olla tutkinnon perusteissa 

määrättyjä tai koulutuksen järjestäjän päättämiä muita valinnaisia osaamistavoitteita, jotka 

tukevat kyseisen tutkinnon osan ja sen osa-alueiden tutkinnon perusteissa määrättyjä 

tavoitteita. Valinnaisiin osaamistavoitteisiin voidaan sisällyttää myös opiskelijan aiemmin 

hankkimaa osaamista, joka tukee kyseisen tutkinnon osan ja sen osa-alueiden tutkinnon 

perusteissa määrättyjä osaamistavoitteita.

Yhteisten tutkinnon osien valinnaiset osaamistavoitteet | 9 osp

Viestintä- ja vuorovaikutusosaaminen, 11 osp, P

Matemaattis-luonnontieteellinen osaaminen, 6 osp, P

Yhteiskunta- ja työelämäosaaminen, 9 osp, P

YHTEISET TUTKINNON OSAT | 35 OSP
Viestintä- ja vuorovaikutusosaamisen laajuus on vähintään 11 osaamispistettä, 

matemaattisluonnontieteellisen osaamisen laajuus on vähintään 6 osaamispistettä ja 

yhteiskunta ja työelämäosaamisen laajuus on vähintään 9 osaamispistettä. Lisäksi 

yhteisiin


